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TECHNICKE DOVEDNOSTI

O MNE

Pokladni systém Toast . L o i i i ) »
CiSnice se Sesti lety v béZnych i luxusnich restauracich, nyni obsluhuje rajon se 7

OpenTable Postup obsluhy stoly ve steakhousu se 180 misty. V priméru utrzi 9 800 $ tydné a proda nejvic vina

po lahvich z celého tymu. Certifikace ServSafe Food Handler a TIPS.
Parovani vina a jidla

Doporucovaci prode] PRACOVNI ZKUSENOSTI

Objednavky pro alergiky a speciaini . Cignice duben 2022 - soutasnost

diety Ember & Oak Steakhouse

Platby v hotovosti a kartou * Obsluhuji rajon se 6 a7 7 stoly, zhruba 30 host za vecer, ve steakhousu se
180 misty a 400 hosty v sobotu.

Soukromé akce « Za CtyFi vecerni smény utrzim v prdiméru 9 800 $ tydné; priimérny ucet 94 $

proti prdméru tymu 81 $.

* V 8 mésicich roku 2025 nejlep3i v prodeji vina po lahvich diky parovani podle
degustacnich poznamek Séfkuchare.

« Zaskoluji nové cisniky v menu, pokladnim systému a postupu obsluhy; viech
9 dosud zaskolenych proslo testem z menu.

OSOBNi DOVEDNOSTI

Odhad prani hostd u stolu

Klid pfi plném rajénu

Spolupréce s kuchynf @ Ciznice Z4i 2020 - bfezen 2022
Juniper Street Diner

JAZYKY * Obsluhovala rajén s 5 stoly a bar v snidafiovém bistru s 90 misty, stoly
obracela zhruba za 40 minut.

Angli¢tina + O vikendech s nedostatkem personalu zaskakovala jako hostitelka a na

Rodily mluvei vydeji.

Spanélstina

Plynné VZDELANI

George Washington High School srpen 2016 - kvéten 2020

Stredoskolské vzdélani

CERTIFIKATY A KURZY

.
ServSafe Food Handler

National Restaurant Association - Unor 2025

TIPS On-Premise
TIPS - brezen 2025

Vytvoreno v bezplatné verzi inmyresume.com. Vodoznak odstranite s Premium.
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